
C H A I R A R E S T Ó  G O U R M E T

E N T R A D A S P R I N C I PA L

LANGOSTINOS AL AJILLO $25.000
con pimentón y costras de papa

PROVOLETA MEDITERRÁNEA $22.000
con tomates confitados

EMPANADA $6.000
Carne - Humita - Jamón y queso

BRUSCHETTA CHAIRA $18.000
con queso crema, jamón crudo y
cherries confitados

PAPAS FRITAS $16.000

BASTONES REBOZADOS $18.000
de muzzarella o espinaca con pesto

TABLA DE QUESOS Y
FIAMBRES

$26.000

E N S A L A D A S
CAESAR $25.000
mix de hojas verdes, parmesano,
pollo, crutones y aderezo.

MEDITERRÁNEA $24.000
mix de hojas verdes, olivas, cherries,
dados de queso y cebolla morada 

CHAIRA $35.000
palta, jamón crudo, olivas negras y
mix de hojas verdes

GOURMET $25.000
queso azul, peras caramelizadas,
rúcula, nueces y parmesano 

A TU GUSTO $23.000
hasta 4 ingredientes: tomate,
huevo, zanahoria, lechuga, cebolla,
rúcula y remolacha

MILA CHAIRA DE TERNERA $28.000
a caballo con papas fritas, puré o
ensalada

MILANESA NAPOLITANA $28.000
con papas fritas, puré o ensalada

SUPREMA AL CHAMPIGNON $30.000
con cremoso de papas

TERNERA BRASEADA $35.000
con salsa demi glace y papas
rústicas

SALMÓN AL LIMÓN
con papines campestres

$40.000

CANELONES DE VERDURA $30.000
con estofado de ternera 

RAVIOLONES DE JAMÓN Y
QUESO

$29.000

con salsa fileto, bolognesa o crema

RABAS A LA ROMANA $27.000
con salsa tártara

SOPA DE CABUTIA $22.000
con almendras tostadas y queso azul

BIFE CON MANTECA DE
HIERBAS Y AJO

$35.000

con puré de papas a la carbonara

BONDIOLA A LA MOSTAZA $32.000
con batatas cuña

PACÚ AL ROQUEFORT $38.000
con vegetales asados

MALFATTIS DE ESPINACA Y
RICOTA

$29.000

con salsa de quesos al graten

RAVIOLONES DE ANCO $22.000
en fondeu de quesos con pesto

STROGONOFF DE TERNERA $32.000
con papas cubo

FETTUCCINI $28.000
a la carbonara



A  L A  P L A N C H A M E N Ú  K I D S

BIFE DE TERNERA $32.000
con papas fritas, puré o ensalada

S A N D W I C H E R Í A

SUPREMA $27.000
con papas fritas, puré o ensalada

BONDIOLA $29.000
con papas fritas, puré o ensalada

SALMÓN ROSADO $37.000
con papas fritas, puré o ensalada

BURGER CLÁSICA $27.000
lechuga, tomate, jamón, queso y
huevo 

BURGER CHAIRA $28.000
bacon y doble queso cheddar

TUNA SANDWICH $28.000
atún, queso, lechuga, huevo y
mayonesa en pan negro

CHICKEN SANDWICH $28.000
pechuga, cebolla caramelizada,
queso tybo y pepinos agridulces

TOSTADO CAMPESTRE I $23.000
con manteca, jamón cocido y
queso tybo

TOSTADO CAMPESTRE II $25.000
con queso crema, jamón crudo y
rúcula

Toda la sandwichería incluye porción de
papas fritas

MILANESA DE TERNERA
CON PAPAS FRITAS O PURÉ

$28.000

PASTA CON SALSA FILETO,
BOLOGNESA O CREMA

NUGGETS DE POLLO CON
PAPAS FRITAS O PURÉ

M E N Ú  E J E C U T I V O

Plato principal
Postre o Café
Bebida sin alcohol

P O S T R E S

FLAN CASERO $12.000
con dulce de leche y crema

CREME BRULEE $14.000
con caramelo y frutos rojos

COPA TIRAMISÚ $15.000

VOLCÁN DE CHOCOLATE $16.000
con helado de americana

VIGILANTE $10.000
queso tybo con dulce de batata o
membrillo

PERAS A LA BORGOÑA $15.000
con helado de americana

C H A I R A R E S T Ó  G O U R M E T

Lunes a Viernes al mediodía, consultar menú

$35.000

Incluye helado y una bebida sin alcohol

De 12.00hs a 19.00hs

ENSALADA DE FRUTAS $10.000

COPA ÓREO $15.000



I N F U S I O N E S

P A S T E L E R Í A

MEDIALUNA DULCE O
SALADA

$3.000

MEDIALUNA CON JAMÓN
Y QUESO

$4.000

TOSTADAS CON QUESO Y
DULCE

$5.000

TOSTÓN CON HUEVO
REVUELTO Y PALTA

$8.000

PORCIÓN DE TARTA O
TORTA DULCE

$8.000

DEGUSTACIÓN DE DULCES $15.000

CAFÉ | CORTADO | LÁGRIMA
CHICO

$3.000

CAFÉ | CORTADO | LÁGRIMA
DOBLE

$5.000

TÉ $4.000
consultar variedades

SUBMARINO $8.000

JUGO DE NARANJA $7.000

LIMONADA $7.000
con menta y jengibre

JARRA DE LIMONADA $12.000
con menta y jengibre

B E B I D A S

AGUA MINERAL CON O SIN
GAS 500 ML.

$5.000

GASEOSA LÍNEA COCA
COLA 354 ML

$5.000

AGUA SABORIZADA LINEA
LEVITE 500 ML.

$5.000

C E R V E Z A S
IMPERIAL $8.000
Rubia, roja y negra 473 ml.

GROLSCH $9.000
Rubia 473 ml.

MILLER $9.000
Rubia 473 ml.

C H A I R A R E S T Ó  G O U R M E T

D E S AY U N O  B U F F E T
Infusiones calientes, agua mineral, jugo de
naranja, yogurt, medialunas, tostadas, untables,
cereales, frutos secos, facturas, bizcochos
salados, chipacitos de queso, tartas y budines
dulces, ensalada de frutas, queso y jamón cocido.

$22.000

DOS PATRIAS $10.000
-ARTESANAL LOCAL-
GOLDEN
PALE ALE
IRISH ALE
IPA
473 ml.



V I N O S

LUIGI BOSCA $39.000
Malbec

NICASIA $34.000
Cabernet Franc

TRUMPETER $34.000
Malbec

TRUMPETER $34.000
Chardonnay

CALLEJÓN DE LAS BRUJAS $33.000
Malbec

CALLEJÓN DE LAS BRUJAS $33.000
Cabernet Sauvignon

LATITUD 33 $28.000
Malbec

LA ETERNIDAD $28.000
Chenin Dulce

SANTA JULIA $28.000
Sauvignon Blanc

COPÓN DE VINO $15.000

E S P U M A N T E S
CHANDON EXTRA BRUT $45.000

NAVARRO CORREAS
EXTRA BRUT

$45.000

T R A G O S

APEROL 
APEROL SPRITZ 
CAMPARI
CAIPIRINHA
CAIPIROSKA
MOJITO
MOJITO MALIBÚ
MOJITO PUNCH
CYNAR POMELO
SEX ON THE BEACH
GIN TONIC
GANCIA
FERNET
CUBA LIBRE
NEGRONI
VERMOUTH
DAIQUIRI

$10.000

CUBIERTO POR PERSONA $4.000

DESAYUNO 
7 A 10.30 HS.

ALMUERZO
12.30 A 15 HS.

MERIENDA
15 A 19 HS.

CENA
20.00 A 22.30 HS.

C H A I R A R E S T Ó  G O U R M E T

C H A I R A
Cocina Gourmet


	CHAIRA
	RESTÓ GOURMET
	A LA PLANCHA
	BIFE DE TERNERA
	$32.000

	SUPREMA
	$27.000

	BONDIOLA
	$29.000

	SALMÓN ROSADO
	$37.000


	SANDWICHERÍA
	BURGER CLÁSICA
	$27.000

	BURGER CHAIRA
	$28.000

	TUNA SANDWICH
	$28.000

	CHICKEN SANDWICH
	$28.000

	TOSTADO CAMPESTRE I
	$23.000

	TOSTADO CAMPESTRE II
	$25.000


	MENÚ KIDS
	$28.000
	MILANESA DE TERNERA CON PAPAS FRITAS O PURÉ
	PASTA CON SALSA FILETO, BOLOGNESA O CREMA
	NUGGETS DE POLLO CON PAPAS FRITAS O PURÉ

	MENÚ EJECUTIVO
	$35.000

	POSTRES
	FLAN CASERO
	$12.000

	ENSALADA DE FRUTAS
	$10.000

	VIGILANTE
	$10.000

	CREME BRULEE
	$14.000

	COPA TIRAMISÚ
	$15.000

	COPA ÓREO
	$15.000

	VOLCÁN DE CHOCOLATE
	$16.000

	PERAS A LA BORGOÑA
	$15.000



	CHAIRA
	RESTÓ GOURMET
	PASTELERÍA
	MEDIALUNA DULCE O SALADA
	$3.000

	MEDIALUNA CON JAMÓN Y QUESO
	$4.000

	TOSTADAS CON QUESO Y DULCE
	$5.000


	DESAYUNO BUFFET
	$22.000
	TOSTÓN CON HUEVO REVUELTO Y PALTA
	$8.000


	BEBIDAS
	PORCIÓN DE TARTA O TORTA DULCE
	$8.000

	AGUA MINERAL CON O SIN GAS 500 ML.
	$5.000

	DEGUSTACIÓN DE DULCES
	$15.000

	GASEOSA LÍNEA COCA COLA 354 ML
	$5.000

	AGUA SABORIZADA LINEA LEVITE 500 ML.
	$5.000


	CERVEZAS
	IMPERIAL
	$8.000


	INFUSIONES
	GROLSCH
	$9.000

	CAFÉ | CORTADO | LÁGRIMA CHICO
	$3.000

	MILLER
	$9.000

	CAFÉ | CORTADO | LÁGRIMA DOBLE
	$5.000

	TÉ
	$4.000

	SUBMARINO
	$8.000

	DOS PATRIAS
	$10.000

	JUGO DE NARANJA
	$7.000

	LIMONADA
	$7.000

	JARRA DE LIMONADA
	$12.000

	CHAIRA
	RESTÓ GOURMET
	VINOS
	LUIGI BOSCA
	$39.000

	NICASIA
	$34.000

	TRUMPETER
	$34.000

	TRUMPETER
	$34.000

	CALLEJÓN DE LAS BRUJAS
	$33.000

	CALLEJÓN DE LAS BRUJAS
	$33.000

	LATITUD 33
	$28.000

	LA ETERNIDAD
	$28.000

	SANTA JULIA
	$28.000

	COPÓN DE VINO
	$15.000


	TRAGOS
	$10.000
	APEROL  APEROL SPRITZ  CAMPARI CAIPIRINHA CAIPIROSKA MOJITO MOJITO MALIBÚ MOJITO PUNCH CYNAR POMELO SEX ON THE BEACH GIN TONIC GANCIA FERNET CUBA LIBRE NEGRONI VERMOUTH DAIQUIRI

	ESPUMANTES
	CHANDON EXTRA BRUT
	$45.000

	NAVARRO CORREAS EXTRA BRUT
	$45.000

	CUBIERTO POR PERSONA $4.000
	DESAYUNO  7 A 10.30 HS.
	ALMUERZO 12.30 A 15 HS.
	MERIENDA 15 A 19 HS.
	CENA 20.00 A 22.30 HS.
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